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Indirizzo
Telefono

Fax

E-mail
Nazionalita

Data di nascita

ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date

* Nome dell'azienda e citta

* Tipo di societd/ settore di attivita

* Posizioneg lavorativa

» Principali mansion e responsabilita

+ Date

+ Nome del'azienda e citta

* Tipo di societa/ settore di attivita

* Principali mansioni e responsabilita
+ Date

STEFANO REA

0737 403402
stefano.rea@unicam.it

ltaliana

GENNAIO 2012 - 066!

Scuola di Bioscienze e Medicina Veterinaria, Scuola di Scienze Mediche Velerinarie
Universitd di Camerino

Professore Ordinario di lspezione degli Alimenti di Origine Animale (SSD VET/04)

Attivita didattica nel setlore delf'ispezione degli alimenti di origing animale: “Conirollo e
certificazione dei procotti alimentari trasformati®, “Tecniche di controllo dei prodotti alimentari”,
“Composizione degli alimenti e tecniche di contralle”, Tiracinio di lspezione degli Aliment?®, in
corsi di laurea e corsi di laurea magistrale a ciclo unico.

Attivita di ricerca nel settore dell'lspezione degli alimenti di origine animale

LuGLio 2013 - oGGt

Scuola di Specializzazione in igiene e Centrallo dei prodofii della Pesca e dell' Acquacoliura
Universitd di Camerino

Direllore della Scuola di Specializzazione

2012-2017

Respensabile del Corso di laurea specialistica {veschio ordinamento) e del Corso di laurea
magistrale a ciclo unico {nuovo ordinamento) in Medicina Veterinaria

2012 -0Gal

Coordinatore della Commissione interna della Scuola ¢i Bioscienze e Medicina Veterinaria per
I'approvazions europea EAEVE

2013 - 0GGI

Esperto valutatore EAEVEIESEVT per 'ambifo "Food safety and Quality®

2012-2017

Coordinatore delta Commissione pratiche studenti per i CdS L-42/S, LM-MV (Medicina
Veterinaria) € SPA (L. 38 - Sicurezza delle Produzioni Animali)

2012-2014

Prasidente della Commissiene Paritetica Docenti-Studenti della Scuola di Bioscienze e Medicina
Veferinartia, Polo di Medicina Veterinaria




2012.2014

Presidente vicario del Presidio di Qualita delta Scuola di Scienze Mediche Veterinarie
2012-2013 '

Responsabile della Sezione “Scienze di Base ed Applicate per la Produzione e la-Sanita
Animale e per la Sicurezza Alimentaie® della Scuela di Scienze Mediche Veterinaria

2012

Referente per ta Scuola di Scienze Mediche Veterinarie per il processo nazionale ANVUR di
Valutazione della Qualita della Ricerca (VQR] per il periedo 2004-2010

2012 - 0G6l

Companante della Giunta della Scuola di Biostienze e Medicina Veterinaria e defla Scuola di
Scienze mediche Veterinarie

2012+ o6l

Coordinatore delle attivita di Tirocinio per il Corso di laurea *Sicurezza delle Produzioni Animali®
e per il Corso di laurea “Sicurezza delle Produzioni Zootecniche e Valorizzazione delle Tipicita
Alimentari di Origine Animale” - Curricutum 1 “Sicurezza delle produzioni zootecniche In area
mediterranea e nei paest in via di sviluppo®

2012- oGl

Scuola di Specializzazione in Igiene & Conlrollo dei Prodotti della Pesca e dellAcquacoltura
delUniversita degli Studi di Camerino

Insegnamento di “lgiene e techologia dei prodotti della pesca”, “Melodologie ispettive e qualita
dei prodotti della pesca’, “Sicurezza, legislazione e cerlificazione dei prodoll delia pesca.
Medulo I” .

2012 - oGai

Scuola di Specializzaziene Sanitd Animale, Allevamento e Produzioni Zootecniche
dell'Universita degli Studi di Camerino

Insegnamento di “Biosicurezza e sanificazione degli impianti di trasformazione dei prodot di
origine animale®

2017

Master Internazionale di | livello ‘Master Feed and Food Safety for Human Health”, Facolta di
Medicina Veterinaria, Universita degii Studi di Perugia

Insegnamento dal modulo *Food additives®

+Date NovEMBRE 2002 - GENNAIO 2012

+ Nome dellazienda e citia Facolta di Medicina Veterinaria Medicina Veterinaria, Dipartimento di Scienze Veterinatie,
Scuola di Sclenze Madichs Veterinarie
» Tipo di societal sellore di attivita Universita di Camerino
s Posizione lavorativa Professore Associato di Ispezions degli Alimentt di Origine Animate {S5D VET/04)
+ Principali mansioni e responsabilita Attivita didattica nel settore dell'lspezione degli alimenti di origine animale: “Controllo igienico-

sanitario, qualita & legislaziene del latte, delle uova, del miele e dei prodotti atimentari
trasformati®, “Applicazione del sistema HACCP nella filiera produttiva di: carne fresca e prodotti
a base di came, prodotti della pesca freschi e trasformati, latte & prodotti derivatl, uova e prodotti
a base di uova, miele”, “Strategfa e metedologia di campionamento dei pradotti di origine
animale in ambito comunitario”, “Controllo e certificazione dei pradotti alimentari trasformati®,
*Principi di tecnologia alimentare’, “Trasformazions ¢ conservaziona delle produzioni
dellacquacoltura e della maricoltura®, “Igiene e qualitd degli aliment?”, “Vigilanza sanitaria degfi
afimenti di origine animale®, “Tecniche di controllo dei prodetti alimentari®, *Tirecinio di Ispezione
degli Alimenti”, in corsi di laurea quinquennale {vecchio ordinamento), corsi di laurea, corsl di
laurea specialistica, corsi di laurea magistrale a ciclo unico.
Attivita di ricerca nel settore defllspezione degli alimenti di origine animale

+ Date 2006 -2012
Responsabile della Sezione “Fatologia Animale, Profilassi e Igiene degfi alimenti di Origine
Animale” del Dipartimento di Scienze Veterinarie {pei Sezione "Scienze di Base ed Applicate par
la Produzione ¢ la Santa Animals e per fa Slcurezza Alimentare® delfa Scuola ¢i Scienze
Mediche Veterinarie)
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*Date

2008 - 2012

Coordinatore della Commissione infemna per 'approvazione europea EAEVE

2011 - 2012

Referente per la Scuola di Scienze Mediche Veterinarie per il processo nazionale ANVUR di
Valutazione della Qualitd della Ricerca {VQR) per il periado 2004-2010

2006 - 2012

Membro della Giunta del Dipartimento di Scienze Veterinarie

2002 - 2005

Componente della Comrmissicne Scienfifica di Ateneo in qualitd di rappresentante dell'Area
Scientifica "Scienze agrarie e velerinarie®

2002-2004

Delegato di Facolta per fe allivita di orientamento

2011 - 2012

Coordinatore delle attivitd di Tirocinio per it Corso di faurea “Sicurezza delle Produzicni Animali”
2009 - 2012

Scuola di Specializzazione Sanita Animale, Allevamento e Produzioni Zootecniche
delFUniversita degli Studi di Gamerino

Insegnamento di “Biosicurezza e sanificazicne degli impianti di trasformazione dei prodotti di
origine animale”, “Cerfificazione dei sistemi di qualitd”

2041-2012

Scuola di Specializzazione in fgiene e Controllo dei Prodofti della Pesca e delfAcquacoltura
dell'Universita degli Studi di Camerino

Insegnamento di “lgiene e tecnologia dei prodotit della pesca’.

DicEMBRE 1993 - 0TTOBRE 2002

Facolta di Medicina Veterinaria

Universita di Camering

Ricercatore Universitario di lspezione degli Aimenti di Crigine Animale {SSD VET/04, ex gruppo
disciplinare ¥V 31.B}

Altivita didattica nel settore dell'tspezione degli alimenti di origine animale: “Ispezione e coniroilo
dei prodofii alimentari di origine animale II, "Industrie e ispezione degli alimenti di origine
animale", "Lavori pratici nei macelli, laboratori ed industrie alimentari e normativa velerinaria
sughi alimenti di arigine animale”, "Metodolegie applicate allispezione degli alimenti®, *Controllo
igienice-sanilario, qualita e legislazione del latte, dalle uova, del miele e dei prodotti alimentari
trasformati®, “Trasformazione e conservazicne delle produzioni dell'acquacoliura e della
maricoltura”, “lgiene del lalte e dei prodotti lattiero-casear”®, “Principi di tecnologia alimentare®, in
corsi di laurea quinquennale {vecchio ordinamento), corsi di laurea, corsi di laurea spacialistica,
corsi di Diploma Universitario.

Altivita didattica di supporto .

Attivita di ricerca nel settore delfspezione degli afimenti di origine animale

2002

Belagato di Facolta alle attivitd-di orientamenta

2001 - 2002

Components della Commissione Paritetica di Facolta

2001-2002

Componente della Commissione Scientifica di Ateneo in qualita di rappresentante dell'Area
Scientifica “Scienze agrarie e velerinarie®

GIuGNO 1998 - AcosTo 1998

Meat Science Laboratory, National Institute of Animal industry, Ministry of Agriculiure, Forestry
and Fisheries, Tsukuba Science City, Ibaraki, Japan

Borsa di studio short-term bandita dalla Sclence and Technology Agency giapponese

GiueNO 1995 - DicEMBRE 1995

Meat Science Laboratory, National Institute of Animal Industry, Ministry of Agriculture, Forestry
and Fisheries, Tsukuba Science City, Ibaraki, Japan
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Baorsa di studio long-term bandita dalla Science and Technology Agency giapponese
1998 - 2001 -

Facolta di Medicina Veterinaria, Universitd degl Studi di Perugia

Attivita didattica presso Ja Scuola di Specializzazione in Ispezione degli Alimenti di Origine
Animale e componente del Collegio dei Dacenti della Scuola

OTTOBRE 2015 - DICEMBRE 2016

European Association of Establishments for Veterinary Education {(EAEVE); European System
of Evaluration of Velerinary Training (ESEVT) - “E-learning course of the ESEVT Visitors™

Qualifica di esperto valutatore ESEVT per 'ambito “Food safety and Quality”

2014
Eurcpean College of Veterinary Public Health {ECVPH)

Rinnovo Diploma

2009
Eurepean College of Vieterinary Public Health (ECVPH)

Rinnovo Diploma

2003
European College of Veterinary Public Health (ECVPH)

Diploma

1990 - 1993
Facolta di Medicina Veterinaria di Perugia, Universita degli Studi di Perugia

Dottore di Ricerca in “Chimica, tecnologia ed igiene degh alimenti®

Maceio 1992
Corso EC\CE/AMST "Advanced “Advanced packaging technolegies to preserve the quality of
fresh meat and poultry and their products”, Perugia

NOVEMBRE 1991
“Corse base teorico-prafico di HPLC, Perugia

NOVEMBRE 1388
Facolta di Medicina Vetarinaria di Perugia, Universita degli Studi di Perugia

Abifitazione alf'esercizio della professione veterinaria

1982 - 1988
Facoltd di Medicina Veterinaria dl Pemgia,. Universita degli Studi di Perugia

Laurea in Medicina Veterinaria {109/110)
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1977 - 1982
Istituto M. Massimo - Roma, Liceo classico

Diploma di maturita classica (48/60)

L'attivith scientifica ha riguardato diversi aspetti relalivi a tematiche Inerenti il settore scientifico
disciplinare VET/04 - Ispezione degli alimenti di origine animale.

Si & interessato dellimpiego di teeniche elettroforetiche per lo studio delle frazioni proteiche del
latte e dei prodotii lattiero-caseari. Ha approfondito lo studio delle caratteristiche chimiche di
diverse matrici alimentari, con particolare riferimento alla frazicne acidica del grasso mediante
Iimpiego di tecniche di gas-cromatografia capillare, del latte e dei prodotti lattiero-caseari, di
prodotti iitici e di prodotti carnei, Ha approfondito aspetli riguardanti la qualita igienico-sanitaria
delle produzioni lattiero-casearie, con riferimento anche alfimportanza che la figura del
veterinario ispettore assume nelta filiera produttiva del latte e dei suoi derivati, dei prodotti carned
e dei prodotti itlici, anche eseguendo studi epidemiologici sulla situazione presente nella regione
Marche; particolare inferesse & state rivolte ad aspetti igienico-sanitari correlati con la presenza
di amine blogens in prodotti alimentari diversi {latifero-caseari, carnei e itfici} sia freschi che
irasfarmati. Ha sviluppalo la conoscenza delte tecniche elefiroforetiche, che ha consentito un
particolare I'approfondimento delle problematiche legate allidentificazione della specie animale
di provenienza nelle carni fresche e trasformate, Quesla attivita di ricerca ha portate alfo studio
della possibifita delfimpiego di tecniche di biotogia malecolare per fidentificazione di specie in
prodotli camei e lattiero-caseari sia freschi che trasformati; tale studio & stato approfondito
durante due stage di studio presso it National Instifule of Animal Industry - Meat technology
Taboratory {Tsukuba Sclence Cily, Giappone), durante il quale ha appreso ed applicato tecniche
{basic PCR, duplex PCR, mulliplex PCR, SSCP, ibridazione del DNA, sequenziamento, RFLP,
ecc.) hasate sullo studio di frammenti deghi acidi nucleici. Le tecniche biomolecolari sono state
anche estese alfidentificazione di specie nelle farine di came deslinate all'alimentazione
animale. Ha affrontato anche alcuni aspetil relativi allidentificazione di specie in prodctii della
pesca, con particolare riferimento a casi di frode commerciale. Ha approfondite tematiche
inerenti aspelti lecnologici e qualitativi relativi alla produzione delle cami e dei prodotti della
pesca, con particolare riferimente aliimpiego degli additivi alimentart. Molti degli studi sopra
descritti sono stati approfonditt in prodotti alimentari tradizionali. Inolire, l'attivitd scientifica si &
orientata anche verso la ricerca di residui di sostanze illecitamente impiegate a scopo auxinico
in animali produttori di alimenti, noriché al benessere degli animali al mattatoio.

1.'atlivita scientifica sopra descritta & documentata da 101 prodotti, ira lavert pubblicatl su riviste
nazionali ed internazionali, comunicazioni presentate in congressi nazionali ed internazionati,
capitoli di libri, Tale attivita scientifica & stata supporlata dall'assegnazione nei diversi anni di
fondi di Ateneo (FAR), di finanziamenti per progelti di rilevente interesse nazionate (PRIN}
erogati dal-MIUR, di fondi erogati dal Ministero della Salute, in qualita di Responsabile sclentifico
o di componente dell'unita di ricerca locale.

E’ attualmente iscritto ali' Associazione Italiana Veterinari Igienisti (AfVI} dal 1996.

E' iscritto all'Eurcpean College of Veterinary Public Health (ECVPH) dal 2003, del guale & anche
diplomato.

E' stato iscritto alfa Societa laliana di Scienze Veterinarie {SISVet) dal 1991 al 2000.

Dal 2013 al 2018 & stato membro dell'Editorial Board della rivista italian Joumal of Food Safety.

ITALIANO

INGLESE
Buono




+ Capacita di senittura BUoNo
« Capacita di espressione arale BuoNo

PATENTE O PATENT] Patente B

Autorizzo al Irattamento dei dati personali, seconde quanto previsio dalla Legge 196/03

Matelica, 28 gennaio 2019

téfan Rea
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ELENCO DELLE PUBBLICAZIONI SCIENTIFICHE PRODOTTE DAL PROF. STEFANO REA

1} Rea 8., Avellini P, Cenci G., Pezzotti G., Di Antonio E. (1991). IMPIEGO DELLA FOCALIZZAZIONE
ISOELETTRICA CON "PHAST SYSTEM" PER LA VALUTAZIONE DI MISCELE DI LATTE BOVING E
BUFALINO E DI MOZZARELLE DA ESSE OTTENUTE, Atti S.1.8.Vet. XLV, Aliavilla Milicia (PA), 25 - 28
settembre, 777-781.

2} E. Di Antonio, G. Cenci, P. Aveilini, 8. Rea, D. Di Luca (1991). IL RUOLO DEL VETERINARIO NEL
CONTROLLO DI QUALITA' DEL LATTE E DEI SUOL PRODOTTY DI TRASFORMAZIONE. Atti Giomate di
Studio sul Controllo degli Alimenti di Origine Animale, VI edizione, Perugia, 18 - 19 ottobre, 95-106.

3) Cenci G., Di Antonio E., Rea 8. (1992). IL PROSCIUTTO DI NORCIA: ORIGINE, TECNOLOGIA E
CONDIZIONI AMBIENTALI CHE FAVORISCONO 1L PROCESSO DI MATURAZIONE-STAGIONATURA,
DEL PROSCIUTTO PRODOTTQ IN TALE AREA GEOGRAFICA, Ingegneria Alimentare, 8 (3), 34-35.

4) Cenci Goga B.T., Cenci G., Avellini P,, Rea S, Di Antonio E. (1992). VALUTAZIONE DELLE
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE DI YOGURT REPERITI DAL COMMERCIO. Aui S.1.8. Vet
XLVI, Venezia -8, Giuliano, 30 settembre - 3 ottobre, 635-639,

3) Trabalza-Marinucci M., Avellini P., Cavallucei C., Cenci Goga B., Ofivieri O., Rea 8., Stradaioli G. (1993).
EFFECTS OF CALCIUM SALTS OF FATTY ACIDS ON SHEEP MILK AND PECORINO CHEESE
COMPOSITION. Proceedings VII World Conference of Animal Production, Edmonton, 28 giugno - 2 luglio, Vol
I, 73-74,

6) Avellini P., Rea 8., Cenci Goga B, Di Antonio E. (1993). ASPETTI DELL'AUTOCONTROLLO NELLA
PRODUZIONE, RACCOLTA E COMMERCIALIZZAZIONE DEL LATTE. Atti Convegno Nazionale A.LV.L, S,
Benedetto del Tronto, 4 - 5 Setterbre, 115-124.

7) Rea 8., Avellini P, (1993). FRAZIONAMENTO DELLA CASEINA DEL LATTE DI CAPRA MEDIANTE DEAE
CELLULOSA. Atti 8.1.8.Vet, XLVII, Riccione (FO), 29 settembre - 2 ottobre, 703-707.

8) Avellini P, Rea 8. (1993). STUDIO DELLINFLUENZA DI VARTAZIONI NELLA DIETA SULLE
CARATTERISTICHE DEL LATTE CAPRINO. Atti 8.1.5.Vet. XLVII, Riccione (FO), 29 settembre - 2 ottobre,
709-713.

9) Lucaroni A., Casoli C., Duranti E,, Costarelli 8., Todini L., Cenci G., Rea 8. (1993). VARIATIONS OF SOME
PROPERTIES OF GOAT MILX AFTER TEMPORARY SUSPENSION OF MILKING AT TWO DIFFERENT
STAGE OF LACTATION, Agricultura Meditervanea, 123, 215-223.

10) Avellini P., Rea 8., Di Antonio E., Cenci Goga B. (1994). INFLUENCE OF FEED RATION AND LACTATION
STAGE ON THE CASEIN FRACTION OF SHEEP MILK. Italian Journal of Food Science, 6 (3), 307-315.

11) Rea S., Cenci Goga B. T., Avellini P. {1994). VARIAZIONI DELLA COMPOSIZIONE CASEINICA TN
FORMAGGI DI PECORA NEL CORSO DELLA STAGIONATURA. Atti  S.1.8.Vet. XLVIII, Giardini Naxos
(ME), 28 seitembre - 1 ottobre, 723-727,

12} Avellini P., Di Antonio E., Rea 8. (1994). IDENTIFICAZIONE DI SPECIE IN ALIMENTI CARNEI FRESCHI E
STAGIONATL Atti §.1.8.Vet. XLVIII, Giardini Naxos {ME), 28 settembre - { ottobre, 711-715.

13) Avellini P., Cenci Goga B., Rea 8. (1994). CONTROLLO IGIENICO-SANITARIO E QUALITATIVO DEL
LATTE ALIMENTARE VACCINO, Atti I° Congresso A.$.8a.V, "Latte ¢ derivati, Aspetti sanitari ¢ commerciali®,
21-22 ottobre, Marina di Ragusa (RG), 61-74.

14) Di Antonio E., Cenci Goga B.T.,, Loschi AR, Rea S., Dominici S. (1995} CONSIDERAZIONI SUL
RISCONTRO DELLA TUBERCOLOSI IN BOVINI MACELLATI IN UMBRIA. Archivio Veterinario Italiano, 46
(1), 22-28.

15) Rea S., Avellini P., Latini M., Di Antonio E. (1995). INFLUENZA DELLA DIETA SULLA COMPOSIZIONE IN
ACIDI GRASSI LIBERI DEL LATTE OVI-CAPRINO, Atti $.1.5.Vet. XLIX, Salsomaggiore Terme (PR}, 27 - 30
settembre, 435-436.




16) Trevisani M., Bertorotta V., Di Giacomo L., Rea 8. (1995). IDROLISI ED INSOLUBILIZZAZIONE PROTEICA
IN PROSCIUTTI PRODOTTI CON CARNI NORMALI O PSE. Atti S.1.8.Vet. XLIX, Salsomaggiore Terme (PR),
27 - 30 settembre, 419-420,

17) Rea 8., Chikuni K., Avellini P. {1996). POSSIBILITY OF USING SINGLE STRAND CONFORMATION
POLYMORPHISM (SSCP) ANALYSIS FOR DISCRIMINATING FUROPEAN PIG AND WILD BOAR MEAT
SAMPLES. Italian Journal of Food Science, 8 (3), 211-220.

18) Rea 8., Avellini P, Cenci Goga B.T., Corsico G., Angellotti A, (1996). CARATTERISTICHE DELLA
FRAZIONE LIPIDICA DI TAGLI COMMERCIALI DI CARNE FRESCA DI STRUZZO. Aiti VI Congresso
ALV.L, Tirrenia (PI), 24-25 Maggio, 217-221.

19) Latini M., Di Antonio E., Avellini P., Rea 8, (1996). DETERMINAZIONE DELL'AZOTO BASICO VOLATILE
TOTALE (ABVT) B CORRELAZIONE CON 1.0 STATO DI CONSERVAZIONE IN ALCUNI PRODOTTI
DELLA PESCA. Atti VI Congresso A.LV.L, Titrenia (P}, 24-25 Maggio, 265-269.

20} Rea 8., Avellini P., Cenci Goga B.T,, Latini M., Di Antonio E. (1996). ANALISI ELETTROFORETICA Di
CAMPIONI DI CARNE FRESCA DI STRUZZ0O PROVENIENTI DA DIVERSI TAGLI COMMERCIALL DEL
QUARTOQ POSTERIORE. Atti S.1.5.Vet. L, Perugia, 25-27 settembre, 197-198.

21) Latini M., Cenci Goga B.T.,, Rea 8., Di Antonio E. (1996). INDAGINE SULLA CASEIFICAZIONE
ARTIGIANALE DI FORMAGGI DI PECORA E DI CAPRA IN UMBRIA NEGLI ANNI 1992-1995. 1I:
ISOLAMENTO ED IDENTIFICAZIONE DI ENTEROCOCCHI. Atti 8.1.8.Vet. L, Perugia, 25-27 settembre, 177-
178.

22) Latini M., Rea 8., Avellini P., Di Antonio E. {1997). DETERMINAZIONE DEL CONTENUTO DI SOLFITI
AGGIUNTI IN CROSTACEI (Nephrops norvegicus)., Atti S1.8.Vet. LI, Bologna, 17-20 settembre, 773-774.

23) Rea S, Latini M., Branciari R,, Di Antonio E. (1998), INFLUENZA DELLA CONCENTRAZIONE DI SOLFITI
SULLA CONSERVAZIONE DI SCAMPI (Nephrops norvegicus). Industrie Alimentari, 37 (2}, 178-181.

24) Rea S,, Urbani R,, Di Antonio E., Avellini P. (1998). DETERMINAZIONE DELLA COMPOSIZIONE ACIDICA
DEL GRASSO IN SPIGOLE (Dicentrarchus labrax) ALLEVATE E SELVATICHE. Industrie Alimentari, 37 (7),
833841

25) Avellini P, Rea 8. (1998). LA CARNE DI STRUZZO: IGIENE DELLA PRODUZIONE E QUALITA’, Atii
Convegno “Igiene ¢ qualitd delle carni rosse”, Pisa 29-30 maggio, 37-45.

26) Rea 8., Branciari R., Avellini P, Di Antonic E. (1998). UN CASQC DI FRODE NELLA
COMMERCIALIZZAZIONE DI PRODOTTI ITTICI PREPARATI. Atti S.1S.Vet. LII, Silvi Marina, 17-19
settembre, 415-416, .

2N Avellini P., Branciari R., Rea 8., Mazzarone F., Di Antonio E. (1998). EVOLUZIONE DEL CONTENUTO IN
ACIDI GRASSI LIBERI NEL CORSO DELLA STAGIONATURA IN FORMAGGI DI PECORA PRODBOTTI IN
UMBRIA. Atti S.I.8.Vet. LI, Silvi Marina, 17-19 settembre, 427-428.

28) Rea 8., Branciari R., Avellini P, Di Antonio E. (1998). USO DELLA POLYMERASE CHAIN REACTION (PCR)
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