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macchinar, ecc.
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PATENTE O PATENT
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BUONA COMOSCENZA NELLUUTILIZZO DEL PC PER QUANTO CONCERNE | SISTEMI OPERATIVI
{(WINDOWS 98, MILLENNIUM, XP, VISTA,WINDOWS 7 £ WINDOWS 8, MACINTOSH), E DEI PROGRAMME
WORD, EXCEL E POWERPOINT

CULTORE DI TRADIZION! E CULTURA POPGLARE

Patente di gulda B conseguita net 1979

IL softoscritto & a conoscenza che, ai sensi deil'art, 26 della Legge 15/88, le dichlarazion
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leggi speciali. Inollre, if sotloscritlo autorizza al traltamento dei dafi personali, secondo quanto
previsto dalla Legge 186/03.
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Elenco analitico delle pubblicazioni . del Prof. Giampaolo
Colavita, 5.5.D. VET-04 - Ispezione degh Alimenti di Origine
Animale.
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5) Cubadda R., Coppola R,, Colavita G. (1992) I Prodotti caseari del Molise,
estratto dal volume “T prodotti caseari del Mezzogiorne”, Progetto strategico -
CNR. -

6) Mazzeo A., Colavita G. (1992) Il Latte d’Europa. 1l latte, dicembre ‘92, 1132~
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Atti S.1.S.Vet,, 53, 375-376.

33) Colavita G,, Giatcone V., Ciocca R.M,; Bianco D. (1999) Comportamento in
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canzanese: Tecnologia di produzione e caratteristiche microbiologiche — nota
~ preliminare. Atti AIVI, 206-210.

38) Giaccone V., Colavita G., Miotti Scapin R. (2000) Toxoplasma gondii e
alimenti: come ¢ perché di una malattin alimentare misconosciuta. L’Ig1ene
Moderna, 113, 439-452.

39) Colavita G., Miotti Scapin R, Giaccone V., Lucci A, Manuppella A,
Laurelli T, Antonelli V. Ciallella M.L. (2000) Episodio di intossicazione
alimentare da Staphylococcus aureus tipo D. L'Igiene Moderna, 114, 205-215.
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Veterinary Research Communications, 21, suppl. 1, 293-295.
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Thin Agar Layer per il recovery dei coliformi nel latte pastorizzato. Atti AIVL 15,
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